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ආපනාශාලා සසේවාව පවත්වාසෙන යාම සඳහා ප්‍රසම්පාදනය 
 

G ආපනශාලාව  

ප්‍රසම්පාදන අංකය: UWU/GA/NCB/2025/09 
 
ප්‍රසම්පාදන සකාන්සේසි 
 
වමම විශ්වවිද්‍යාලයට අයත් ප්‍රධාාන ආපනශාලාව පවත්වාවෙන යාම සඳහා පහත සඳහන් 
වකාන්වේසිවලට යටත්ව මිල ෙණන් කැඳවනු ලබන අතර ඒ අනුව සාර්ථක වටන්ඩර් කරුවන්ට 
ආපනශාලා වස්වය පවත්වාවෙන යාම සඳහා පවරනු ලැවේ. 

 
1. ඉහත නම් සඳහන් ආපනශාලාව සඳහා වමම වටන්ඩරය කැඳවනු ලබන අතර ප්‍රසම්පාද්‍න කමිටුව 

විසින් නිර්වේශ කරනු ලබන සාර්ථක වටන්ඩර් කරුවන්ට ආපනශාලා වස්වය ලබා වේ. 
 
2. එයට අමතරව ආයතනවේ උත්සව වැනි අවස්ථාවලදී ආයතනය විසින් ද්‍න්වන පරිදි විවශ්ෂ ආහාර 

වටවටෝරු වලට අනුකූලව ආහාර සහ වකටි ආහාර වටන්ඩර්කරු විසින් සැපයිය යුතු වේ. 
 
3. ඌව වවල්ලස්ස විශ්වවිද්‍යාලවේ වහෝ රජවේ වකාන්රාත්තු පැහැර හැර අසාධුෙත 

වටන්ඩර්කරුවන් සමෙ වකාන්රාත් ඇති කර ෙනු වනාලැවේ. වටන්ඩර්කරු එවස් අසාධුෙත 
වනාවුවවකු බවට වටන්ඩර් පත්‍රිකා ඉදිරිපත් කරන අවස්ථාවේදීම ලිඛිත ප්‍රකාශයක් කළ යුතුය. 

 

4. සියලු මිල ෙණන් ඇතුළත් ප්‍රසම්පාද්‍න පත්‍රිකා වම් සමඟ ඇති ආකෘති පර පිටපත් වද්‍ක බැගින් 
සම්ූර්ණ කර ප්‍රසම්පාද්‍නවේ අත්සන හා දිනය වයාද්‍ා කවරයක බහා මුද්‍රා තබා, වම්පස 

උඩවකළවවර්  “ප්‍රධාාන ආපනශාලා වස්වය ප්‍රසම්පාද්‍න අංක UWU/GA/NCB/2025/09” වලස 
සඳහන්කර සභාපති,  ප්‍රසම්පාද්‍න කමිටුව, ඌව වවල්ලස්ස විශ්වවිද්‍යාලය, පස්සර පාර, බදුල්ල වවත 
2025 මැයි 29 දින ප.ව. 2.00 වහෝ ඊට වපර ලැවබන වස් ලියාපදිංචි තැපෑවලන් එවිය යුතුය. 
නැතවහාත් වමම විශ්වවිද්‍යාලවේ වල්ඛකාධිකාරි කාර්යාලවේ ඇති වටන්ඩර් වපටටියට බහාලිය 
යුතුය. නියමිත වේලාවවන් පසුව ලැවබන/ භාර වද්‍න ලංසුපත් ප්‍රතික්වෂ්ප කරනු ලැවේ. 
වටන්ඩර්කරුවේ පළපුරුේද්‍, මුද්‍ල් තත්ත්වය (බැංකු ගිණුම් විස්තර) සහ අනනයතාව සනාථ කිරීම 
සඳහා අවශය සහතිකවල ඡායාරූප පිටපත්ද්‍ වටන්ඩර් අයදුම්පත් සමඟ එවිය යුතුය. 
 

5. 2025 මැයි 29 දින ප.ව. 2.00 පසු වූ වහාම ඌව වවල්ලස්ස විශ්වවිද්‍යාලවේ වල්ඛකාධිකාරි 
කාර්යාලවේදී වටන්ඩර් විවෘත කරනු ලැවේ. එම වටන්ඩර් විවෘත කරනු ලබන අවස්ථාවට 
වටන්ඩර්කරුට වහෝ ඔහුවේ බලයලත් නිළධාාරිවයකුට පැමිණ සිටිය හැකිය. වමම ආපනශාලා 
වස්වය පවත්වාවෙන යාම එක් වකාන්රාත්කරුවවකුට පමණක් පවරනු ලැවේ. කිසිම 
වහ්තුවක්  වනාද්‍න්වා ඕනෑම වටන්ඩරයක් වහෝ වටන්ඩර් සියල්ලම ප්‍රතික්වෂ්ප කිරීවම් අයිතියද්‍ 
ප්‍රසම්පාද්‍න කමිටුව සතුය. වමම වටන්ඩරය පිළිබඳව විශ්වවිද්‍යාලීය ප්‍රසම්පාද්‍න කමිටුවේ තීරණය 
අවසන් තීරණය වන්වන්ය. 

 

6. වතෝරා ෙන්නා වටන්ඩර්කරුට ආපනශාලා වස්වා වකාන්රාත්තුව වහෝ වකාන්රාත්තුවවන් 
වකාටසක් වහෝ වවනත් අවයකුට පැවරිය වනාහැකිය. 

 

7. වතෝරාෙන්නා ලද්‍ සාර්ථක වටන්ඩර්කරුවන් ඔවුන් වවත වටන්ඩරය ප්‍රද්‍ානය කළ බැේ ද්‍ැන්වූ 
ලිපිවේ දින සිට වැඩකරන දින 07 ඇතුළත  ආපනශාලා වස්වය සඳහා වන රු.80,000.00 ක ඇප 
තැන්පතුව සහ වටන්ඩර් කාලයට අද්‍ාළ පහත සඳහන් මුද්‍ල් වමම විශ්වවිද්‍යාලය වවත වෙවා 
රිසිටපත් ඉදිරිපත් කළ යුතුය. ඉන්පසු විශ්වවිද්‍යාලය සමඟ ගිවිසුමකට එළඹිය යුතුය. එවමන්ම 
වටන්ඩරය පිරිනමා දින 07 ක් ඇතුළත වමවහයුම් කටයුතු ආරම්භ කළ යුතුය. 
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8. ගිවිසුම්ෙත එකඟතා වලට යටත්ව ඉහත අද්‍ාළ මාසික කුලිය සෑම මසකම 10 වවනිද්‍ාට වපර 
විශ්වවිද්‍යාලයට වෙවිය යුතුය. 

මාසික කුලිය (රු.) මාසික විදුලි ොස්තුව (රු.) 

2,000.00 4,000.00 

9. වමම වකාන්වේසි පත්‍රිකාවේ ඉහත 08 වන වේද්‍ය ප්‍රකාර තැන්පත් කරනු ලබන ආරක්ෂක තැන්පතු 
මුද්‍ල, වමම වටන්ඩරය හා අද්‍ාළ වමානයම් වකාන්වේසියක් වහෝ කඩ කිරීවම්දී සිදුවිය හැකි අලාභ 
වහෝ වන්දි ආදිය  අඩු කිරීමට යටත්ව වකාන්රාත්තුව පවත්නා වතක් වමම විශ්වවිද්‍යාලවේ 
රඳවාෙනු ලැවේ. (තැන්පතු මුද්‍ල ආපසු ලබා ෙැනීවම්දී විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් නිකුත් කළ 
කුවිතාන්සිවේ මුල් පිටපත ඉදිරිපත් කළ යුතුය.) 
 

10. සාර්ථක වටන්ඩර්කරුවන් වමම වස්වාව නිසියාකාරව පවත්වාවෙන යාමට, වයස අවු. 18 ට 
වනාඅඩු, නීවරෝගි වස්වයකයින් වස්වවේ වයද්‍විය යුතුය. ඔවුන්ට පිළිෙත් නීතයානුකූල වේතන 
වෙවිය යුතුය. එවසම් අද්‍ාළ කම්කරු නියමාවළියට අනුකූලව කරනු ලබන වයවස්ථාපිත අඩු කිරීම්/ 
වෙවීම් පිළිබඳ විස්තර (උද්‍ා: වස්.අ.අ./ වස්.නි.භා.අ.) ඊළඟ මාසවේ 15 වන දිනට ප්‍රථම 
විශ්වවිද්‍යාලවේ ප්‍රසම්පාද්‍න අංශය වවත ඉදිරිපත් කළ යුතුය. වයාද්‍වනු ලබන සෑම වස්වකයකුවේම 
අවේක්ිත විනය, පවිරතාවය සම්බන්ධාවයන් වටන්ඩර්කරු වෙවිය යුතුය. වකාන්රාත්තුව භාර 
වෙන මාසයක් ඇතුළත ආපනශාලාවේ සියලුම වස්වකයින් ඌව වවල්ලස්ස විශව්විද්‍යාලීය වවද්‍ය 
නිළධාාරි වහෝ විශ්වවිද්‍යාලය විසින් නම් කරනු ලබන වවද්‍යවරවයකු මඟින් වවද්‍ය පරික්ෂණයක් 
සඳහා භාජනය විය යුතු අතර ඒ සඳහා වන වියද්‍ම් වකාන්රාත්කරු විසින් ද්‍ැරිය යුතුය. එවමන්ම 
නවක වස්වක වස්විකාවන් බඳවා ෙනු ලබන්වන් නම් එම වස්වක වස්විකාවන් වස්වවේ 
වයද්‍වීමට  වපර වවද්‍යවරවයකු මඟින් වවද්‍ය පරික්ෂණයක් සඳහා භාජනය විය යුතුය. වස්වක 
වස්විකාවන්වේ වස්වය පිළිබඳ පැමිණිලි ලැබුනවහාත් ඒ ෙැන කරුණු පරීක්ෂා කර බලා අද්‍ාළ 
වස්වක වස්විකාවන්වේ වස්වවේ වයද්‍වීම පිළිබඳ නිවයෝෙ ආපනශාලා කමිටුවේ නිර්වේශය මත 
උපකුලපති විසින් නිකුත් කරනු ලබන අතර වටන්ඩර්කරුවන් එම නිවයෝෙ ක්‍රියාත්මක කළ යුතුය. 
වමවස් නිවයෝෙ ක්‍රියාත්මක කිරීම වහ්තුවවන් ආපනශාලා වස්වකවයකුට වෙවීමට සිදුවන වේතන 
වහෝ වන්දි ආදිය වේනම් ඒ සද්‍හා කිසිදු වෙකීමක් විශ්වවිද්‍යාලය සතු වනාවන අතර ඒ සෑම 
වියද්‍මක්ම ද්‍ැරීමට වකාන්රාත්කරු එකෙ විය යුතුය. 

 
ව ම ම  ව ස් ව ා ව  නි සි ය ා ක ා ර ව ය න්  ප ව ත් ව ා ව ෙ න  ය න් ව න් ද්‍  ය න් න  ප රී ක් ෂ ා  කිරීමට ශිෂය 
උපවේශකවරුන්ට, ආපනශාලා කමිටු නිවයෝජිතයන්ට සහ විශ්වවිද්‍යාල වවද්‍ය නිළධාාරි තැනට 
වහෝ උපකුලපති විසින් බලය පවරනු ලැබූ ඕනෑම නිළධාාරිවයකුට වහෝ රජවේ අද්‍ාළ නිළධාාරින්ට 
බලය ඇත. 

 

11. වමම වකාන්රාත්තුව ප්‍රද්‍ානය කළ දින සිට අවුරුේද්‍ක කාල සීමාවකට වලංගුය. එවහත් වමම 
වකාන්රාත් කාලය වතමසක පරීක්ෂණ කාලයකට යටත් වන අතර එම පරීක්ෂණ කාලය තුළ 
නිසියාකාරව ආපනාශාලා වස්වය පවත්වාවෙන යාමට වටන්ඩර්කරු අවපාවහාසත් වුවවහාත් 
පරීක්ෂණ කාලය තුළදිම වහෝ පරීක්ෂණ කාලය අවසානවේදී වහෝ වකාන්රාත්තුව අවසන් කළ 
හැක. වකාන්රාත් කාලය වසරකට වඩා දීර්ඝ කරන්වන් නම් ප්‍රසම්පාද්‍න කමිටුවේ අභිමතය පරිදි 
වස්වා පවත්වාවෙන යාවම් තත්වය අනුව වකාන්රාත්තුව දීර්ඝ කිරීම පිළිබඳව සලකා බැලිය හැකිය. 
 
වකාන්රාත්තුව දීර්ඝ කරන්වන් නම්, වකාන්රාත්තුව අවසන් වීමට දින 14 කට වපර 
වකාන්රාත්කරුට ද්‍ැනුම් වද්‍නු ඇත. වකාන්රාත්කරුට වස්වා පවත්වාවෙන යාවම් අපහසුතාවයක් 
ඇවතාත් වද්‍මසක් කල් ඇතිව උපකුලපති වවත ලිඛිතව ද්‍ැනුම් දීමකින් පසුව වකාන්රාත්තුව 
අවසන් කළ හැකිය. වකාන්රාත් කාලය තුළ නිසියාකාරව වස්වා පවත්වාවෙන යාමට 
අවපාවහාසත් වීම නිසා වකාන්රාත්තුව අවසන් කිරීමට සිදුවුව වහාත් ආරක්ෂක තැන්පතුවවන් 
50% ක මුද්‍ලක් අය කර ෙැනීමට කටයුතු කරනු ඇත. 

 
පිළිෙත් සෙන්ඩර්කරු 

a. විශ්වවිද්‍යාල ශිෂයයින්, කාර්ය මණ්ඩල සහ ඔවුන්වේ අමුත්තන් සඳහා වස්වාවන් සැපයිය යුතුය. 
b. සියළුම ආපනශාලා වස්වකයින් හඳුනා ෙැනීමට පහසු වන වලස දිෙ කලිසමකින් වහෝ 

සරමකින් වහෝ එකම වර්ණයක කමිසයකින් සැරසී සිටිය යුතුය. නිරතුරුවම ආපනශාලා 
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වස්වකයින්වේ ප්‍රවයෝජනය සඳහා අවශය ආවරණ පිළි සහ විශ්වවිද්‍යාල වස්වකයින්වේ සහ 
ශිෂයයින්වේ ප්‍රවයෝජනය සඳහා අවශය සබන්, තුවා, අත් පිසිනා, ආදිය සැපයිය යුතුය. 

c. ආපනශාලාවේ පාවිච්චචියට ෙැවනන පිඟන් සහ වකෝේප මැටි වහෝ වීදුරු බඳුන් ( ආහාර සඳහා 
ප්‍රමිතිෙත ) විය යුතු අතර අවනකුත් භාජන මැටි ේලාස්ටික් වහෝ වීදුරු උපකරණ විය යුතුය. ඒවා 
ඉතාමත් පිරිසිදු තත්වවයන් තිබිය යුතුය. 

d. ආපනාශාලාව සෑම දිනකම වප.ව.06.00 සිට ප.ව.09.00 ද්‍ක්වා වස්වා සඳහා විවෘතව තැබිය 
යුතුය. ප.ව.09.00 පසු විවෘත කර තැබිය යුතු විවශ්ෂ අවස්ථාවලදී ඒ සඳහා අවසර ලබා ෙත 
යුතුය. 

e. ආහාරපාන රැස්කර තබා ෙැනීම පිළිබඳ සනීපාරක්ෂක නීතිරීති වලට සරිලන පරිදි හා කෘමීන් 
හට පැමිණිය වනාහැකි පරිදි වීදුරු අල්මාරි තුළ ආහාරපාන තැන්පත් කළ යුතු අතර පලුදුවී ගිය 
හා නුසුදුසු භාණ්ඩ වහෝ උපකරණ පාවිච්චචි වනාකළ යුතුය. (ආහාර පිළිවයළ කිරීම හා තබා 
ෙැනීම පිළිබඳ විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් සපයන වවනත් උපවද්‍ස් ඇවතාත් ඒවාට අනුව කටයුතු 
කිරීමට එකඟවිය යුතුය.) 

f. පැමිණිලි සඳහා වල්ඛණයක් පවත්වා ෙත යුතුය. වමම පැමිණිලි ආපනශාලා කමිටුව වවත 
ඉදිරිපත් කළ යුතු අතර ඒ පිළිබඳව එම කමිටුවේ තීරණ ලැබී යටත් පිරිවසයින් වතදිනක් 
ඇතුළත ඒවා නිවැරැදි කළ යුතුය. 

g. සියළුම ද්‍රවය ෙබඩා කිරීම, ආහාර පාන පිළිවයළ කිරීම හා සැපයීම ඉතා පිරිසිදුව කළ යුතුය. 
h. අත් ආවරණ පැළඳ වහෝ ඒ සඳහා භාවිතා කරන උපකරණ භාවිතවයන් පිසූ ආහාර හා කෑමට 

ෙන්නා වවනත් ආහාර සංග්‍රහ කිරීම කළ යුතුය. 
i. ආපනශාලාව පවත්වාවෙන යාවම්දී දිනපතා ආපනශාලාවේ ඇතුළත හා පිටත පිරිසිදු කළ 

යුතුය. 
j. ආපනශාලාව තුල පිසින ලද්‍ ආහාර විශ්වවිද්‍යාලවයන් පිටතට රැවෙන යාම වහෝ 

පිටතදී  විකිණීම වනාකළ යුතු අතර විවශ්ෂ අවස්ථා වලදී ඒ සඳහා අවසර ලබා ෙත යුතුය. කිසිදු 
වහ්තුවක් නිසාවත් ආහාර සකස් වකවරන පරිශ්‍රය තුළ වහෝ ආපන ශාලාව තුළ වහෝ වන්වාසිකව 
රැඳී සිටීම සඳහා කිසිදු වස්වකයකුට වහෝ වටන්ඩර්කරුට අවසර නැත. 

k. ආපනශාලාවල මුලුතැන්වෙය සහ අවට මැසි මදුරුවන් වබෝ වීමකින් වතාරව පවත්වාවෙන යා 
යුතුය. විශ්වවිද්‍යාලවේ සනීපාරක්ෂක වස්වා පවත්වා ෙැනීමට අවහිර වන ආකාරවේ කිසිදු 
කටයුක්තක් සිදු වනාකිරිමට වෙ බලාෙත යුතුය. 

 
12. ඉහත වකාන්වේසි කඩකරන්නා වූ වකාන්රාත්කරුවන්ට විරුේධාව පහත සඳහන් පරිදි ක්‍රියා කළ 

හැකිය. 
a. උපකුලපති/ වල්ඛකාධීකාරි හට වම් පිළිබඳව වාර්තා කර ඔහු වහෝ ඇයවේ නියමය පරිදි ක්‍රියා 

කිරීම. 
b. සිදුකරනු ලබන එක් එක් වකාන්වේසි කඩකිරීමක් වවනුවවන් දිනකට රුපියල් 1,000.00 කට 

වනාවැඩි   ද්‍ඩයක් අය කිරීම. 
c. අද්‍ාළ ගිවිසුවම් වකාන්වේසි අනුව කටයුතු කිරීම. 

 
13. සෑම විටම ආපනශාලාව තුළ යාවත්කාලීන කළ මිල ද්‍ර්ශනය ප්‍රද්‍ර්ශනය කර තිබීම. 

 
14. ආපනශාලා වකාන්රාත්තුව භාර ෙනු ලබන භාරකරු ආපන ශාලාව වහාඳින් පවත්වාවෙන යාම 

තහවුරු කිරීම සඳහා සතිවේ සෑම දිනකම විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් පවත්වාවෙන යනු ලබන 
වල්ඛණවේ සටහන් කිරීම අනිවාර්යය. 

 
15. අමතර ආහාර (උද්‍ා: වේකරි නිෂ්පාද්‍න) සහ වකටි ආහාර සහ පාන වර්ෙ රජවේ පිළිෙත් මිල ෙණන් 

වහෝ ලකුණු කළ මිල ෙණන් යන වද්‍වකන් අඩු මිල ෙණනට සැපයිය යුතුය. 
 

16. වතෝරාෙත් සැපයුම්කරු වවත ආපන ශාලා වස්වය පවත්වාවෙන යෑම සඳහා විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් 
පහත සඳහන් ද්‍ෑ සපයනු ලැවේ. 
a. පීරිසි වකෝේප සහ පිඟන් විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් සපයනු ලැවේ. වකාන්රාත් කාලය අවසන් වී 

ආපනශාලාව ආපසු භාර වද්‍න විට විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් සපයන ලද්‍ පිඟන් වකෝේප වල 
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ඌණතාවයක් වුවවහාත් ඇස්තවම්න්තුෙත මුද්‍ලින් 50% ක අලාභය ආරක්ෂක තැන්පතු මුද්‍ලින් 
අඩු කිරීවම් හැකියාව විශ්වවිද්‍යාලය සතුය. 

b. ආහාර පිසීම සඳහා අවශය මුළුතැන්වෙයි උපකරණ හා භාජන වලින් සීමිත ප්‍රමාණයක් 
විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් සපයනු ලැවේ (අධි ශිතකරණ යන්ර - 01, ශිතකරණ යන්ර - 01, විදුලි 
බත් පිසින යන්ර - 02, තාච්චචි, ෙෑස් ලිේ, හිස් ෙෑස් සිලින්ඩර). වරින්වර පිළිස්සන වබායිවල්රු 
එලිමන්ට වකාන්රාත්කරු විසින්ම සපයාෙත යුතුය. 

c. ආපනශාලාව සද්‍හා ජලය විශ්වවිද්‍යාලය විසින් වනාමිවල් සපයනු ලබයි. 
d. ෙෑස් සහ අවනකුත් ඉන්ධාන වකාන්රාත්කරු විසින් සපයාෙත යුතුය.  

 

සනීපාරක්ෂක විධිවිධාන 
1. සියලුම ආපනශාලා වස්වකයින් හඳුනා ෙැනීමට පහසු වන වලස දිෙ කලිසමකින් වහෝ සරමකින් 

වහෝ එකම වර්ණයක කමිසකින් සැරසී සිටිය යුතුය. නිරතුරුවම ආපන ශාලා වස්වකයින්වේ 
ප්‍රවයෝජනය සඳහා අවශය ආවරණ පිළි සහ විශ්වවිද්‍යාල වස්වකයින්වේ සහ ශිෂයයින්වේ 
ප්‍රවයෝජනය සඳහා අවශය සබන්, තුවා, අත්පිසිනා ආදිය සැපයිය යුතුය. වස්වකයින්වේ වපෞේෙලික 
සනීපාරක්ෂාව ඉතා වහාඳ තත්වවයන් තිබිය යුතුය. 
 

2. ආපන ශාලාවේ ආහාර පිළිෙැන්වීම සඳහා ෙැවනන පිඟන් සහ වකෝේප මැටි වහෝ වීදුරු බඳුන් විය 
යුතු අතර අවනකුත් භාජන මැටි ේලාස්ටික් වහෝ වීදුරු උපකරණ විය යුතුය. ඒවා ඉතාමත් පිරිසිදු 
තත්වවයන් තිබිය යුතුය. සැමවිටම එක් ආහාරයක් පිළිවයළ කිරීවමන් පසු ඊළඟ ආහාරය පිසීමට 
වපර කපන ලෑලි පිහි සහ ආහාර ෙන්නා භාජන ඉතා වහාඳින් පිරිසිදු කළ යුතුය. 
 

3. සියලුම ආහාර හසුරවන්නන් සහ වමවහකරුවන් වබෝවන වරෝෙ වාහකවයකු නම් ඔහු වහෝ ඇය 
ආහාර පිසීවමන් සහ අවනකුත් කාර්යන්වෙන් වහා ඉවත් විය යුතුය. 
 

4. සියලුම ආහාර හසුරවන්නන් සහ වමවහකරුවන් හට ආහාර පාන පිසීවම්දි හැසිරවීවම්දි සහ 
පිළිෙන්වීවම්දි දුම්බීම තහනම්ය. එවමන්ම දුම්බීම තහනම් යනුවවන් ද්‍ැන්වීමක් ආහාර පිසින 
ස්ථාන, කරාම සහ ආහාර ෙබඩා කරන ස්ථාන වල ප්‍රද්‍ර්ශනය හා පවත්වාවෙන යා යුතුය. 
 

5. ආහාර පාන රැස් කර තැබීම  පිළිබඳ සනීපාරක්ෂක නීති රීති වලට සරිලන පරිදි හා කෘමීන් හට 
පැමිණිය වනාහැකි පරිදි වීදුරු අල්මාරි තුළ ආහාර පාන තැන්පත් කළ යුතු අතර පළුදු වී ගිය හා 
නුසුදුසු භාණ්ඩ වහෝ උපකරණ පාවිච්චචි වනාකල යුතුය. (ආහාර පිළිවයල කිරීම හා තබා ෙැනීම 
පිළිබද්‍ විශ්වවිද්‍යාලය මඟින් සපයන වවනත් උපවද්‍ස් ඇවතාත් ඒවාට අනුව කටයුතු කිරීමට එකඟ 
විය යුතුය.) 
 

6. සියලුම ද්‍රවය ෙබඩා කිරීම, ආහාර පාන පිළිවයල කිරීම හා සැපයිම ඉතා පිරිසිදුව කල යුතුය. 
 

7. අත් ආවරණ පැළඳ වහෝ ඒ සඳහා භාවිතා කරන අඬුවකින් අල්ලා පිසු ආහාර හා කෑමට ෙන්නා 
වවනත් ආහාර වබදීම් කළ යුතුය. 
 

8. ආපන ශාලා සහ මුලුතැන්වෙය අවට මදුරුවන් වබෝවීමකින් වතාරව පවත්වා වෙන යා යුතුය. 
විශ්වවිද්‍යාලවේ සනීපාරක්ෂක වස්වා පවත්වා ෙැනීමට අවහිර වන ආකාරවේ කිසිදු කටයුක්තක් සිදු 
වනාවිය යුතුය. 
 

9. ආපනශාලාව පවත්වාවෙන යාවම්දී දිනපතා ආපනශාලාවේ ඇතුළත හා පිටත පිරිසිදු කළ යුතුය. 
ආපනශාලාව තුළ බිම, බිත්ති, වහලය, ජවනල් හා ලී බඩු දූවිලි, මකුළුද්‍ැල් හා ආහාර කැබලිවලින් 
වතාරව නිතරම පිරිසිදුව තිබිය යුතුය.  
 

10. ආහාර පිළිවයල කරන බඳුන්, භාජන වසෝද්‍න ටැංකිය ආදිය දිනපතා වහාඳින් පිරිසිදු කළ යුතුය. 
 

11. ආහාර කැබලි පිටත කාණු වලට වයාමු වනාකළ යුතු අතර ඒවා කසළ බඳුන් තුළට පමණක් ද්‍ැමිය 
යුතුය. 
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12. විශ්වවිද්‍යාලය තුළ ක්‍රියාත්මක කසළ බැහැර කිරීවම් පිළිෙත් ප්‍රතිපත්තීන් වලට අනුකූලව කසළ 
බැහැර කිරීම සිදු කළ යුතුය. 

 
 
 
 
වල්ඛකාධිකාරි, 
ඌව වවල්ලස්ස විශ්වවිද්‍යාලය, 
පස්සර පාර, 
බදුල්ල 
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ඌව වවල්ලස්ස විශ්වවිද්‍යාලය 
 
ආපනාශාලා සසේවාව පවත්වාසෙන යාම සඳහා ප්‍රසම්පාදනය 

නව ආපනශාලාව  

UWU/GA/NCB/2025/08 
 

පාන වර්ෙ 
 

අනු 

අංකය 

ඒකක විසේතරය ඒකකයක අවම බර/ 

ප්‍රමාණය 

ඒකකයක මිල 

රු. 

1 සීනි ද්‍ැමූ කිරි වත් වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

2 හකුරු සමඟ කිරි වත් වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

3 හකුරු වහෝ සීනි වනාද්‍මා කිරි වත් වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

4 සීනි ද්‍ැමූ වත් වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

5 හකුරු සමඟ වත් වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

6 සීනි ද්‍ැමූ එළකිරි වකාේපයක් 125 ml ක් පමණ  

7 සීනි වනාද්‍ැමූ එළකිරි වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

8 සීනි ද්‍ැමූ වකෝපි වකෝේපයක් 125 ml ක් පමණ  

9 සීනි වනාද්‍ැමූ බිත්තර වකෝපි වකෝේපයක් 
(නැවුම් බිත්තර සමඟ) 

125 ml ක් පමණ  

 

අත්සන:  

නිල/ රබර් මුද්‍රාව:  

දිනය:  
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ප්‍රධාාන ආහාර වේල  (උද්‍ෑසන/ දිවා සහ රාත්‍රී ආහාර සඳහා) 
 

අනු 

අංකය 

ඒකක විසේතරය ඒකකයක අවම බර/ 

ප්‍රමාණය 

ඒකකයක මිල 

රු. 

10 පාන් කාලක්, පරිේපු වහෝ අල කරි වපාල් 
සම්වබෝල සමඟ 

112g  

11 පාන් භාෙයක් සමඟ පරිේපු වහෝ අල කරි සහ 
වපාල් සම්වබෝල සමඟ 

224g  

12 වතාවස් එකක්, වතෝවස්  කරිය සමඟ 85g  

13 වරාටි එකක් (වපාල්), ලුණු මිරිස් සමඟ 85g  

14 බිත්තර ආේප එකක් ලුණු මිරිස් සමඟ 100g  

15 සුදු ආේපයක්, ලුණු මිරිස් සමඟ 85g  

16 ඉඳි ආේප 10ක්, පරිේපු වහෝ අල කරි සහ වපාල් 
සම්වබෝල සමඟ 

(180g – 200g )  

17 පිටටු කැල්ලක්, අල වහෝ පරිේපු වහෝ අල කරි 
සහ වපාල් සම්වබෝල  සමඟ ලුණු මිරිස් අවශය 
පරිදි 

60g  

18 කිරිබත් කෑල්ලක්, ලුණු මිරිස් සමඟ 85g  

19 කඩල පිඟානක් ලුණු මිරිස් වහෝ වපාල් සමඟ 85g  

20 කේපි පිඟානක් ලුණු මිරිස් වහෝ වපාල් සමඟ 85g  

21 මුංඇට පිඟානක් ලුණු මිරිස් වහෝ වපාල් සමඟ 85g  

22 මඤ්වඤාක්කා පිඟානක්, ලුණු මිරිස් සමඟ (180g – 200g )  

23 බතල පිොනක් ලුණු මිරිස් සමඟ (180g – 200g )  

24 තම්බපු බිත්තරයක්   

25 බිත්තරයක් (බාවෙට තම්බපු)   

26 බිත්තරයක් (බුල්ස් අයි)   

27 වකාළ කැද්‍ 175 ml  

28 මාළු සමඟ වහාදි එකක් (30g ක මාළු කෑල්ලක් 
විය යුතුය) 

  

29 බිත්තරයක් සමඟ වහාදි එකක්   

30 පරිේපු වහාදි එකක් අවම 85g  

31 අල වහාදි එකක් අවම 85g  

32 සීනි සම්වබෝල අවම 60g  

 

අත්සන:  

නිල/ රබර් මුද්‍රාව:  

දිනය:  
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අනු 

අංකය 

ඒකක විසේතරය ඒකකයක අවම බර/ 

ප්‍රමාණය 

ඒකකයක මිල 

රු. 

33 කුකුල් මස් වහාදි එකක් අවම 85g කෑල්ලක් 
සමඟ 

 

34 කුකුල් මස් වකාත්තු එකක් කරී සමඟ 400g  

 බිත්තර  වකාත්තු එකක් කරී සමඟ 400g  

 මාළු වකාත්තු එකක් කරී සමඟ 400g  

35 එලවළු මිශ්‍ර නුඩ්ලස් පිොනක් (චිලි වේස්ට සමඟ 
කරි එකක්) 

400g  

36 
 

එලවළු වද්‍කක් සමඟ බත් පිඟානක්/ පැකටටුවක් 
(උද්‍ෑසන ආහාර සඳහා) 

පැකට 400g  

පිඟන් 400g  

37 කරවල බැදුම, සම්වබෝල සහ එලවළු එකක් 
සමඟ කැකුළු බත් පිඟානක් (උද්‍ෑසන ආහාර 
සඳහා) 

400g  

38 
 

එලවළු තුනක් (මැල්ලුම් වහෝ සම්වබෝලයක්) 
සමඟ බත් පිඟානක්/ පැකටටුවක් 

පැකට 400g  

පිඟන් 450g  

39 එලවළු තුනක් (මැල්ලුම් වහෝ සම්වබෝලයක්) 
සහ මාළු සමඟ බත් (30g ක මාළු කෑල්ලක් විය 
යුතුය) පිඟානක් / පැකටටුවක් 

පැකට 400g  

පිඟන් 450g  

 
40 

එලවළු තුනක් (මැල්ලුම් වහෝ සම්වබෝලයක්) 
සහ බිත්තරයක්  සමඟ බත් පිඟානක්/ 
පැකටටුවක් 

පැකට 400g  

පිඟන් 450g  

 
41 

එලවළු තුනක් ( මැල්ලුම් වහෝ සම්වබෝලයක්) 
සහ කුකුල් මස් සමඟ බත් (85g ක මස් කෑල්ලක් 
විය යුතුය) පිඟානක් / පැකටටුවක් 

පැකට 400g  

පිඟන් 450g  

42 අමතර බත් පීරිසියක් එළවළු 02 ක් සමඟ අවම 100g  

 අමතර එළවළු වයාංජන දීසියක් අවම 100g  

44 පරාටා එකක් වහාදි සමඟ 85g  

45 බිත්තර ෆ්‍රයිඩ් රයිස ් 400g  

 චිකන් ෆ්‍රයිඩ් රයිස ් 400g  

 
සටහන: 
ප්‍රධාාන ආහාර සඳහා සැපවයන බත් සහල් වර්ෙය අනුව වවනත් මිල ෙණන් යටවත් ද්‍ැක්විය හැකිය. 
(උද්‍ා:  සම්බා/ සුදු කැකුළු/ රතු කැකුළු, නාඩු) මාළු වවනුවට සැමන් වැනි වවනත් ආවේශක භාවිතය 
සම්ූර්ණවයන් තහනම්. 

 
 

අත්සන:  

නිල/ රබර් මුද්‍රාව:  

දිනය:  
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අමතර ආහාර හා රසකැවිලි වර්ෙ 
 

අනු 

අංකය 

ඒකක විසේතරය ඒකකයක අවම බර/ 

ප්‍රමාණය 

ඒකකයක මිල 

රු. 

46 බනිස් වෙඩියක් 70g  

47 කිඹුලා බනිස්  එකක් 81g  

48 චයිනීස් වරෝල් එකක් (එලවළු) 70g  

49 බිත්තර බාෙයක් සහිත වරෝල් එකක් 84g  

50 මස් වරෝල් එකක් (කුකුල් මස්) 70g  

51 මාළු වරෝල් එකක් 70g  

52 එලවළු කටලට එකක් 42g  

53 මස් කටලට එකක් (කුකුල් මස්) 42g  

54 මාළු කටලට එකක් 42g  

55 එලවළු පැටිස් එකක් 42g  

56 මාළු පැටිස් එකක් 42g  

57 මස් පැටිස් එකක් (කුකුල් මස්) 42g  

58 පෑන් වක්ක් එකක් 70g  

59 ලැවරිය එකක් 84g  

60 වන්ඩු ආේප එකක් 84g  

61 හැලප එකක් 84g  

62 බටර් වක්ක් කැල්ලක් 42g  

63 ස්පන්චි වක්ක් එකක් 42g  

64 පරිේපු වවඩ් එකක් 56g  

65 උළුදු  වවඩ් එකක් 42g  

66 බිත්තර වරාටියක් 100g  

67 මාළු පාන් එකක් සම්මත බර  

68 සීනි සම්වබෝල බනිස් එකක් සම්මත බර  

69 ජෑම් පාස් / ජෑම් බනිස් එකක් සම්මත බර  

 

අත්සන:  

නිල/ රබර් මුද්‍රාව:  

දිනය:  
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අතුරුපස 
 

අනු 

අංකය 

ඒකක විසේතරය ඒකකයක අවම බර/ 

ප්‍රමාණය 

ඒකකයක මිල 

රු. 

70 ඇඹුල් වකවසල් වෙඩියක් අවම 56g  

71 වකෝලිකුටටු වකවසල් වෙඩියක් අවම 56g  
72 ආනමාළු වකවසල් වෙඩියක් අවම 112g  

73 ඇම්බන් වකවසල් වෙඩියක් අවම 168g  

74 පෘට සැලඩ් එකක් 140g  
75 අයිස්ීම් එකක් 168 g  

76 අයිස්ීම් සමඟ පෘට සැලඩ් එකක් 168 g  

77 වයෝෙට එකක් 80 g  

78 සිසිල් බීම 175 ml  

79 නැවුම් පළතුරු බීම (වර්ෙය සමඟ) 175 ml  

 
වමම වල්ඛණයට ඇතුළත් වනාවන එවහත් ශිෂය, කාර්ය මණ්ඩල ඉල්ලීම් හා අවශයතා ඉල්ලුම් 
වකවරන/ ඇණවුම් වකවරන වවනත් ආහාරපාන සුදුසු ප්‍රමිතීන්ට අනුකූලව විශ්වවිද්‍යාලවේ 
ප්‍රතිපත්තිමය තීරණයන් යටවත් ලබාදීවම් හැකියාව ඇත. එක් එක් කාණ්ඩයන් යටවත් ද්‍ක්වා ඇති 
ආහාර වර්ෙ වලින් අවම වශවයන් අර්ධා ප්‍රමාණයක්වත් තිබිය යුතුය. 
 
වල්ඛකාධිකාරි, 
 
ප්‍රසම්පාද්‍න වකාන්වේසි කියවා බලා G ආපනශාලාව, ප්‍රසම්පාද්‍න අංක UWU/GA/NCB/2025/09 
සඳහා උක්ත මිලෙණන් ඉදිරිපත් කරමි. 
නම:  

ලිපිනය:  

දුරකථන අංකය:  

වයාපාර ලියාපදිංචි 
විස්තර (ඇත්නම්): 

 

ජා.හැ.අංකය:  

අත්සන:  

නිල/ රබර් මුද්‍රාව:   

දිනය:  
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